Ramada Plaza l'Hôtel du Palais Crystal

Menu du Centre des congrès Dieppe




[image: image1.png]



Souper avec service (nombre minimal de personnes entre parenthèses)
Soupe ou jus froid au choix

Crème : crosses de fougère, carottes et curry ou pommes de terre et cheddar

Soupe : bisque aux crevettes, soupe aux légumes italiens ou poivrons rouges grillés

Une salade au choix :

César avec crevettes, julienne, grecque, César, ou jardinière

Pré et marée (40)

Côte de bœuf de 10 onces et 1/2 homard servies avec pomme de terre au four (crème sure et morceaux de bacon en accompagnement), carottes et haricots verts.









46.99 $/ personne








Prix selon la saison 

Côte de bœuf (40)

Portion de 10 onces cuite à la perfection et servie avec purée de pommes de terre, carottes et pois











34,99 $/personne

Saumon cuit au four (20)

Une généreuse portion de filet poché ou cuit au four, nappée d’une sauce (citron et aneth, érable canadien ou abricot et gingembre) et servie avec du riz sauvage à grain long et des asperges




26,99 $/personne

Brochette de fruits de mer (20)

Deux brochettes composées de pétoncles, de crevettes, de courgettes, de tomates et de champignons, servies sur un lit de riz pilaf

26,99 $/personne

Saumon farci & brochette de crevettes (20)

Saumon farci aux asperges nappé de sauce et servi avec brochette de crevettes, riz et légumes.






32,99 $/personne

Rêve du pêcheur (40)

Pétoncles enroulés de bacon, crevettes farcies, queue de homard et sole farcie, le tout servi avec pomme de terre au four (crème sure et morceaux de bacon en accompagnement), carottes et champignons


45.99 $ /personne

Prix selon la saison

Poulet rôti et côtes levées BBQ (40)

Un carré de porc de 7 onces et une portion de poulet servis avec pommes de terre rôties au four, carottes et pois




29,99 $/personne

Sole farci & brochette de pétoncles (40)

Filet de sole farci d’un mélange de crabe et de crevettes nappé de sauce et servi avec une brochette de pétoncles enroulés de bacon, riz et légumes.










26,99 $/personne

Repas de dinde rôtie (40)

Tranchée et farcie selon la tradition avec la savoureuse recette spéciale de notre chef, nappée de sauce et servie avec canneberges, purée de pommes de terre, carottes et pois glacés au miel




22,99 $/personne

Repas de rosbif (40)

Bœuf tendre en tranches, nappé de sauce et servi avec des pommes de terre rôties  au four et un mélange de légumes



24,99 $/personne

Repas de souvlaki (nous recommandons la salade grecque avec ce mets) (25)
Deux brochettes de poulet mariné et grillé, servies avec du riz pilaf, un mélange de légumes et de la sauce tzaziki



22,99 $/personne

Poitrine de poulet (20)

Poitrine de poulet de 6 onces, désossée et sans peau, nappée d’une sauce (vin blanc et champignons ou artichaut et poivron rouge) et servie avec pomme de terre farcie (en purée avec brocoli, bacon et cheddar), pois mange-tout et champignons






22,99 $/personne

Poulet farci (40)

Méditerranéen (mozzarella, épinards et tomates séchées au soleil); cordon bleu (jambon et fromage suisse avec sauce béchamel); italien (provolone, tomates séchées au soleil et romarin avec sauce Alfredo); fruits de mer (farce au crabe et aux crevettes avec orange et estragon et sauce aux fruits de mer); Asperge (servi avec une sauce à l’estragon) ou à la Kiev (jambon, persil et beurre à l’ail). Le tout servi avec un mélange de légumes et du riz sauvage à grain long.

25,99 $/personne

Saumon fameux  en pâte feuilletée (20)

Un filet de saumon tendre avec homard, crevettes et cheddar fort, le tout enroulé dans une pâte phyllo, nappé d’une sauce béarnaise et servie avec riz aux herbes et étuvée de bouquets de brocoli et carottes miniatures

33,99 $/personne

Poulet parmigiana (20)

Une poitrine de poulet grillée de 8 onces, nappée de sauce pomodoro (tomate), de parmesan et de mozzarella fondus et servie avec des pommes de terre dauphinoise et un mélange de légumes















22,99 $/personne

Repas de homard des Maritimes (25)



Prix selon la saison










39,99 $ ou plus

Tous les plats comprennent :


Petits pains frais, dessert au choix du chef, café et thé

Buffet du soir

Quatre salades au choix :

César avec crevettes, César, julienne, grecque, pâtes, fruits de mer à l’Italienne, trois fèves, jardinière, chou ou pommes de terre

Pomme de terre au choix :

Rôtie au four, à la crème, assaisonnée au gratin (en purée avec brocoli et cheddar) ou dauphinoise (sauce Alfredo et parmesan)

Le buffet comprend :

Plateau de viandes, de fromages et de légumes, légumes de saison, salade de fruits frais, riz pilaf, variété de petits pains, sélection de desserts du chef, café et thé

Plats chauds :

	Bœuf bourguignon
	Penne à la saucisse et aux champignons dans une sauce au fromage et à l’ail

	Bœuf stroganoff
	Tortellini dans une sauce crémeuse aux tomates ou à l’ail

	Côtes levées de porc
	Lasagne aux fruits de mer

	Sole farcie dans une sauce aux crevettes
	Pétoncles enroulés de bacon

	Goulasch de veau, champignons et poivrons rouges
	Mélange de fruits de mer dans une sauce au cheddar

	Crevettes à l’ail 
	

	Bœuf poivré avec champignons portobello dans une sauce demi-glace

	Poitrine de poulet avec sauce au choix : primavera, chasseur ou vin blanc et champignons


	Un plat chaud
	Deux plats chauds
	Trois plats chauds
	Quatre plats chauds

	24,99 $/personne

(min. de 40 personnes)
	28,49 $/personne

(min. de 40 personnes)
	31,49 $/personne

(min. de 50 personnes)
	33,49 $/personne

(min. de 50 personnes)


Demandez à un chef de trancher votre viande au choix :

	Rosbif
	3.49 $/personne*
	Dinde rôtie
	3.99 $/personne*

	Jambon
	3.59 $/personne*
	Côte de bœuf
	6.99 $/personne*

	Agneau
	5.49 $/personne*
	
	


* Ajoutez ces montants aux prix indiqués ci-dessus. 

Buffet de viande tranchée (minimum de 40 personnes)
Quatre salades au choix :

César avec crevettes, César, julienne, grecque, pâtes, fruits de mer à l’italienne, trois fèves, jardinière, chou ou pommes de terre

Pomme de terre au choix :

Rôtie au four, à la crème, assaisonnée au gratin (réduite en purée avec brocoli et cheddar) ou dauphinoise (sauce Alfredo et parmesan)

Le buffet comprend :

Plateau de viandes, de fromages et de légumes, légumes de saison, salade de fruits frais, riz pilaf, variété de petits pains, sélection de desserts du chef, café et thé

Demandez à un chef de trancher votre viande au choix :

	Rosbif


	25.49 $/personne

	Jambon


	25.99 $/personne

	Dinde rôtie


	28.99 $/personne

	Agneau


	28.99 $/personne

	Côte de bœuf


	36.99 $/personne


Réception
Hors-d’œuvre froids

	Canapés au saumon fumé, fromage à la crème et concombre
	12,99 $/douzaine
	Canapés aux crevettes, concombre et beurre à l’aneth
	12,99 $/douzaine

	Canapés bruchettas aux tomates séchées et beurre de romarin
	9,99 $/douzaine
	Canapés aux huîtres fumées et beurre d’anchois
	10,99 $/douzaine

	Crevettes en coupe
	6,99 $/personne
	Canapés de crabe et de homard
	59,99 $/assiette

	Assiette de pâtés et de fruits avec craquelins (8 pers.)
	20,99 $/assiette
	
	

	Assiette de saumon fumé
	8,99 $/personne
	Saumon entier (froid)
	139,99 $/unité

	Trempette mexicaine (rangées de fromage à la crème, de crème sure, de salsa et d’oignons verts avec croustilles nachos) 30 personnes.
	49,99 $/assiette


Hors-d’œuvre chauds

	Moules à la vapeur
	6,99 $/livre
	Boulettes de poulet
	9,99 $/douzaine

	Petits pâtés impériaux
	9,99 $/douzaine
	Chapeaux de champignon farcis
	8,99 $/douzaine

	Mini-rouleaux de printemps aux légumes
	10,99 $/douzaine
	Crevettes frites 
	13,99 $/dz

	Boulettes de viande aigres-douces 
	10,99 $/douzaine
	Pétoncles panés
	13,99 $/dz

	Pétoncles enroulés de bacon
	14,99 $/douzaine
	Piment jalapeño et cheddar panés
	15,99 $/dz

	Mini-pizza dans une pâte feuilletée
	11,99 $/douzaine
	Saucisses italiennes enroulées de bacon
	8,99 $/douzaine

	Ailes de poulet
	13,99 $/douzaine
	
	


Plateaux au choix

	Plateau de fromages et de craquelins
	3,99 $/personne
	Plateau de trempettes et de légumes
	2,79 $/personne

	Plateau de viandes froides
	4,99 $/personne
	Plateau de fruits 
	2,99 $/personne

	Sélection de sandwiches
	3,99 $/personne
	Plateau de douceurs
	2.19 $/personne

	
	
	
	


Bar à nachos (minimum de 25 personnes)
Comprend : bœuf épicé, sauce au fromage, panier de croustilles nachos, salsa, tomates en dés, ciboulette, piments jalapeno, crème sure et olives noires









6,99 $/personne

« Bœuf en tranches sur petit pain » du chef (minimum de 40 personnes)

Servi avec petits pains, moutarde de Dijon, raifort et mayonnaise










6,99 $/personne

Carte des vins
Vin maison :


Sawmill Creek (0) (rouge ou blanc)



16,99 $/litre


Peller Estates French Cross (1) (rouge ou blanc)

16,99 $/litre

Vin blanc en bouteille :


Lindemans Bin 65 (Chardonnay) (0) (Australie)

24,99 $/750 ml


Mission Hill Vinters (Sauvignon blanc) (1) (Canada)
21,99 $/750 ml


Concha Y Toro (Sauvignon blanc/Sémillon) (1) (Chili)
20,99 $/750 ml

Vin rouge en bouteille :


Lindemans Bin 65 (Cabernet/Sauvignon) (0) (Australie)
24,99 $/750 ml


Mission Hill Vinters Select (Cabernet) (1) (Canada)

21,99 $/750 ml


Concha Y Toro (Merlot) (1) (Chili)



20,99 $/750 ml

Mousseux :


Brights President (3) (blanc)




36,00 $/1,5 litre


Totts Brut (0) (blanc)





20,99 $/750 ml


Sutter Home Zinfandel blanc (3) (rosé pâle)


20,99 $/750 ml

Punch

Punch aux fruits
40 $/bol*

Punch brise marine

60 $/bol*

Punch aux agrumes
40 $/bol*

Punch hawaïen

40 $/bol*

*Punch alcoolisé également offert



 Nous serions heureux de préparer un menu spécial pour votre groupe.

Les prix ne comprennent ni le pourboire (15 %) ni la taxe (13 %).

Les prix sont sujets à modifications sans préavis 14 janvier 2008.


